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b
C est en 1820 que la famille
Chaudron s'est enracinée au ceeur
du vignoble de la Montagne de
Reims, dans le Grand Cru de
Verzenay classé 100%.

Luc Chaudron, de la 7¢ génération
de vignerons, perfectionniste et
rigoureux, met tout son savoir-faire
et sa passion au service de lart
délicat d’élaborer ses vins. Il assemble
subtilement les trois cépages

Chardonnay, Pinot Noir et Pinot
Meunier, pour leur donner la typicité

des Champagnes Chaudron.

Une gamme, au caractére marqué,

E

N CHAMPAGNE DEPUTIS 1 820

pour le plaisir de tous les amateurs de Champagne !

Capucine, derni¢re de la famille Chaudron, poursuit chaque jour
son initiation au méter de viticulteur afin de perpétuer le
savoir-faire artisanal. C'est cette fougue qui lui a valu le surnom de

“Chaudron magique”.

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.

VILLAGE CL

VERZENAY
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Sartie 270 La Veuve direction Reims

CHATEAU i 4 STRASBOURG
THIERRY >

& TROYES

Champagne Chaudron
Siege Social : 2, rue de Beaumont - 51360 Verzenay

Accts par RD944

Caves et Domaine : 14, route de Billy - 51380 Vaudemange
TéL : +33 (0)326 666 666

Mail : commercial@champagnechaudron.com

www.champagne-chaudron.com
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CHAUDRON

CHAMPAGNE

GRANDE RESERVE
BRUT

Fruité et Finesse

36% Chardonnay ,35% Meunier,
29% Pinot Noir

Ce champagne d’assemblage, révéle un mariage subtil des 3
cépages principaux de la Champagne, offrant une expérience
gustative complexe et équilibrée.

Laissez vous séduire par la qualité et 'authenticité de notre
champagne, symbole de savoir-faire et de plaisir.

1l fera de lapéritif un moment d'exception et accompagnera avec
classe un repas « tout Champagne ».

Disponible également en DEMI-SEC

Fruité et Meelleux.

BLANC DE BLANCS
BRUT

GRAND CRU

Finesse et Subtilité

100% Chardonnay

Découvrez la quintessence du savoir faire champenois
dans chaque bulle de notre champagne 100%
Chardonnay, véritable joyau des Grands Crus de la
région Champagne.

Le Champagne Blanc de Blancs Grand Cru est le vin
parfait de Lapéritif Idéal pour accompagner & merveille
les poissons ainsi que les viandes blanches et volailles.

LES CLASSIQUES
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CHAMPAGNE
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ROSE
BRUT

Elégance et Délicatesse

60% Pinot Noir, 31% Chardonnay,

9% de vin rouge

Une infime quantité de vin rouge confere & ce Champagne Rosé
une explosion de saveurs fruitées et florales. Laissez vous charmer
par la délicatesse et la fraicheur de notre champagne rosé,
symbole de sophistication et de plaisir.

Tendre et puissant i la fois le Brut Rosé affiche une belle expression
Jruitée qui convient i lapéritif comme au dessert.

BLANC DE NOIRS
ZERO DOSAGE

Luissance et Pureté

100% Pinot Noir

Ce blanc de noirs 100% pinot noir, allie structure et
complexité, caractéristique premiére de ce cépage.
Gréce au zéro dosage, c'est-a-dire pas de sucre ajouté, ce
champagne offre une expérience authentique et raffinée
aux amateurs de champagne racés.



GRAINS DE BLANCS

EXTRA BRUT
PREMIER CRU
BLANC DE BLANCS

100% Chardonnay

Cuvée 100% Chardonnay Extra
brut, cest-a-dire avec une
teneur en sucre faible (-6g/L),
provenant des meilleurs crus de
la Montagne de Reims. Son
caractére sec et sa fraicheur en
font un choix sophistiqué, pour
les passionnés a la recherche de
vivacité et d’équilibre.
Disponible en magnum.

Ce champagne vous accompagnera
tout au long de votre repas.

GRAINS DE NATURE B73

BRUT NATURE
ZERO DOSAGE

70% Chardonnay,
30% Pinot Noir

B73 car cest une cuvée élevée
sous-bois, qui se compose de 70% de
Chardonnay et 30% de Pinot Noir.
Ce Champagne légerement  boisé
dévoile une personnalité rare et

LES GRAINS

GRAINS DE PINOT BLANCS
EXTRA BRUT

100% Pinot Blanc

La nouveauté, cette bourteille
de Grains de Pinot Blanc,
cépage blanc oubliée de la
Champagne, fort apprécié pour
ses aromes subtils de fruits a
chair blanche, comme la poire
et la pomme. Cette cuvée «
Grains de Pinot Blanc » est un

100% Pinot Blanc provenant CHAUDRON

du vignoble de [I'Aube, et

numérotée de 1 a 1500.

LES PRESTIGES

Vieillies en Fiit de Chéne

CUVEE HELENE
EXTRA BRUT
VINTAGE

Tradition et Modernité

50% Pinot Noir, 25% Chardonnay,
25% Meunier

La cuvée Héléne est la preuve vivante
que Tradition et Modernité sont
indissociables. Ajeule paternelle de la
Maison Chaudron, Héléne, fille, épouse

GRAINS DE NOIRS

EXTRA BRUT
BLANC DE NOIRS

100% Meunier

Cette cuvée est [loccasion de
découvtir le potendel du cépage
Meunier, une véritable pépite qui
offre des saveurs fruitées et rondes,
apportant une dimension particuliére
al'expérience de dégustation.

En extra brut, cest-a-dire avec une
faible teneur en sucre, il vous fera

voyager en champagne.

Cette cuvée sadresse aux amateurs
de Champagnes purs et racés.

CUVEE CAPUCINE
EXTRA BRUT
PREMIER CRU

Fraicheur et Efefrma’

52% Chardonnay,
18% Pinot Noir

La cuvée Capucine issue des meilleurs
Crus de la Montagne de Reims,
associe la subtilit¢ du Chardonnay et
la puissance du Pinot Noir. Cest un
Champagne de haute lignée, 2 la fois

artachante. 5 7
12 chebii] e d et mére de vigneron, consacrera les 102 rond et généreux. Dosé en Extra Brut,
ChoIX de n¢ pas I¢ doser a pour - . e = & - i
brecif d p fire dé P T ans de sa vie aux vignes familiales. T cest-d-dire a wes faible quantité de
MPA 1 objectr C VOus Iair¢ aecouvrir la . PTTAN CHAMPAGNE ) 1 . ). .
(gl . ) U u La personnalité d'Heéléne se refléte dans sucres, il vous offrira une dégustation

CHAUDRON | 2 lle d bl A ; i
HAUDRO pureté naturelle de cer assemblage au plus pres du terroir et sans filtre

I'harmonie de ce Millésime : puissance CAPUCINE

‘ DL issu de la récolte 2011.

de caractre, finesse et élégance.
Disponible en 2009, 2010 et 2013.

Un Grand champagne pour flatter les papilles
les plus exigeantes, de lapéritif au dessert,



COMMANDE TARIF FIN ANNEE 2024

Offre valable exclusivement du 01/10/2024 au 30/06/2025

Tarif Unitaie TTC.  Quancieé Tol en €TTC. « GRANDE RESERVE BRUT Tarif Unitaire T.T.C.
* GRANDE RESERVE ... 75d...... 20,50 € Bouteille (75¢l) 20,50 €
37.5d...11,80 € Demie (37,5 cl) 11,80 €
15040, 40,50 € Magnum (150 ¢l). 40,50 €
Jéroboam (300¢l) 112,00 €
el TIL00€ * DEMI SEC Boutcille (75¢) 20,50 €
DEMISEC... oo 75d.......20,50 € * ROSE srut Bouteille (75¢) . R 21,70 €
+ ROSE 75 21,70 € * BLANC DE BLANCS
2** GUIDE HACHETTE 2023
BRUT - GRAND CRU Bouteille (75¢l) . 24,00 €
+ BLANC DE BLANCS - GRAND CRU ..., 75¢el o 24,00 €
2** GUIDE HACHETTE 2023 » BLANC DE NOIRS
* BLANC DE NOIRS - 260 DOSAGE........ 75 ..... 22,00 € ZERO DOSAGE Bouteille (75¢l) .. 22,00 €
+ CUVEE CAPUCINE - 525 01ER CAU ... T p—, 22,90 € ° CUVEE CAPUCINE
« CUVEE HELENE EXTRA BRUT - PREMIER CRU  Bouteille (75¢l) ... ... 22,90 €
* CUVEE HELENE extra srut
Millésime 2009 (Quanticé imitée) .......... AT — 27,90 €
coij:zgl;czun s:jfnz HACHEI'JI'E 2020 Millésime 2009 (75¢l) m 27,90 €
Milésime 2010 . 75d]..... 26,00 € o oE e 2080
Millésime 2013 e 75l 24,00 € Millésime 2010 75 2906€ 26,00€
|7 GUIDE HACHETTE 2023 Millésime 2013 (75cl) 27.86€ 24,00 €
| * GUIDE HACHETTE 2023
La Collection de Grains La Collection de Grains
» GRAINS DE BLANCS - #RevicR cAl ... 75¢l ... 24,50 € * GRAINS DE BLANCS
EXTRA BRUT 1 00% CHARDONNAY - EXTRA BRUT - PREMIER CRU
150¢l....45,00 € Bouteille (75¢l). oo 24,50 €
M 150l 5066€ 45,00 €
* GRAINS DE PINOT BLANCS................. b= — 24,50 € wanum ( o ’
EXTRA BRUT * GRAINS DE PINOT BLANCS
* GRAINS DE NOIRS extra BrRUT.... 75¢ ... 22,50 € | O0% PINOT BLANC - EXTRA BRUT
Bouteille (75cl) 24,50 €
* GRAINS DENATURE « B73» ............75dl ... 24,50 € * GRAINS DE NOIRS
ZERO DOSAGE - | GLIDE HACHETTE 2025 | 00% PINOT MEUNIER - EXTRA BRUT
. mm-})}gﬁgmnﬂ ...................................... 82,00 € Bouteille (75¢h 22’50 €
+ COFFRET« CUVEE HELENE » ......... 94,00 € * GRAINS DE NATURE « B73 »
Coffret + 3 blles 1'* GUIDE HACHETTE 2025
 COFFRET DE CEPAGES ELEGANTS ... ..... 82,00 € ZERO DOSAGE Bouteille (75¢l) 24,50 €
Coffret + 3 blles P
X - " * COFFRET-DECOUVERTE e . 82,00 €
8%255:135 gﬁ%ﬁﬁ% 4L Eu 31006125 € 73.00€ Coffret + 3 blles :1 blle Grains de Blancs + 1 bile Grains de Noirs
+ 1 blle Grains de Nature « B73 »
TOTAL COMMANDE . P
* COFFRET« LA CUVEE HELENE » 94,00 €
FRAIS DE PORT franco 3 pacir de 36 bouteilles Coffret + 3 blles : Cuvée Hélene Millésimes 2009, 2010 et 2013
. * COFFRET DE CEPAGES ELEGANTS . 82,00 €
TOTALT.T.C. A PAYER Coffret + 3 blles : 1 blle Grains de Blancs + 1 blle Grains de Noirs + 1 blle Grains de Pinot Blancs

N’hésitez pas 4 grouper vos commandes afin de réduire les frais de transport Ce coffret vous est proposé i 73,00 € du 1/10/24 au 31/06/25
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CHAMPAGNE

CONDITIONS GENERALES
DE VENTE

* Les prix s'entendent toutes taxes comprises.

 FRAIS DE PORT POSTE / TRANSPORTEUR :
- 1418 bouteilles : 36 €
- 19 4 35 bouteilles : 50 €
- A partir de 36 bouteilles OFFERT
Si le transporteur vient 4 passer deux fois, des frais seront appliqués.

* Possibilité de panachage de plusieurs cuvées par caisse de 6 completes.

*« CONDITIONNEMENT :
Bouteille de 75cl en carton de 6
Demie bouteille de 37,5¢l en carton de 12
Magnum de 150cl en carton de 3

Nous acceptons le réglement des sommes dues par chéque libellé 3 notre nom en
notre qualité de membre d’un centre agréé par 'administration fiscale. Décret
n° 79-638 du 27 juillet 1979.

Clause de réserve de propriété (loi n°80335 du 18/05/80) : Les marchandises
livrées demeurent la propriété du vendeur jusqu'au complet paiement de son
prix par 'acheteur.

Nos factures sont payables au comptant, net et sans escompte. En cas de non
paiement d’une facture 4 la date contractuellement prévue, des pénalités de
retard au taux de 3 fois le taux d’'intérét légal seront appliquées.

Toutes contestations doivent étre portées méme en cas de pluralité de
défendeurs, devant le Tribunal de Commerce de Reims.

Notre numéro d'identifiant unique déliveé par 'ADEME,
conformément aux dispositions de la loi AGEC, est le suivant :
Ressortissant du Comité Champagne - SIRET 78038582900012
Titulaire de l'identifiant unique FR246127_01QEKR.

Partagez vos moments pétillants sur ...

© &

champagne.chaudron

Bon de Commande i retourner i :
CHAMPAGNE CHAUDRON
2, rue de Beaumont - 51360 Verzenay

Adresse de Facturation

Tl 1

Adl‘eSSC d’EXPédlthn (si différente de la facturation)

Votre réglement

U Cheque
U Up to pay Crédit Agricole (paiement par carte bancaire en ligne).

[ Virement bancaire



